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Frische Kulinarik am See
Gastronomie auf dem MASCHSEEFEST ist komplett: Neu dabei sind unter anderem Tacos und vegane Spezialitäten

HANNOVER. Vier neue kulina-
rische Konzepte bereichern das
diesjährige Maschseefest: Mit
veganen Spezialitäten, Panini,
Tacos und Maultaschen erhält
die Foodmeile ein deutlich er-
weitertes Profil. Wenn das Fest
am Mittwoch, 22. Juli, beginnt,
setzendieVeransatlterdamitauf
neue Impulse entlang des Was-
sers.
Die Foodmeile gilt als einer der

dynamischsten Bereiche des Fe-
stes, weil ihre Stände jedes Jahr
neu vergeben werden. 2026
zeigt sich dieser Ansatz beson-
ders deutlich: Insgesamt 16 An-
bieter präsentieren Speisen „auf
die Hand“, die von klassischen
Snacks bis zu anspruchsvolleren
Streetfood-Ideen reichen. Die
vier neuen Angebote bilden da-
bei den sichtbarsten Wandel
und sollen das bestehende Sorti-
ment ergänzen, nicht ersetzen.
Mit ihrer Festlegung ist das gast-
ronomische Konzept für das
diesjährige Fest vollständig.
Verortet ist die Foodmeile wie

gewohnt am Rudolf-von-Ben-
nigsen-Ufer sowie am Westufer
unterhalb des Courtyard Hotels.
Dort bündelt sich ein Angebot,
das bewusst auf unkomplizier-
ten Verzehr ausgerichtet ist und
gleichzeitig Vielfalt zeigen soll.
Diese Mischung aus Kontinuität
und Erneuerung prägt auch die
übrige Gastronomie rund um
den See.
Viele der beteiligten Betriebe

arbeitenübermehrere Jahrehin-
weg an ihren Konzepten. „Das
erste Jahr ist immer ein Learning
– im zweiten und dritten Jahr
werden die Erfahrungen ge-
nutzt, um Angebote gezielt zu

optimieren“, sagt Veranstal-
tungsleiter André Lawiszus. Da-
mit bleibt ein großer Teil der
Strukturen erhalten, während
punktuell neue Ideenhinzukom-
men.
Der internationale Charakter

des Maschseefests spiegelt sich
weiterhin in der Aufteilung ent-
langderUferwider.AmNordufer
stehen unterschiedliche Länder-

küchen im Fokus, am Ostufer
treffen hawaiianische Einflüsse
auf moderne Fusion-Küche.
Skandinavische Spezialitäten am
Geibel und Streetfood an der Lö-
wenbastion erweitern das Spekt-
rum, während am Südufer unter
anderem irisch geprägte Ange-
bote vertreten sind. Im Westen
ergänzen mediterrane Gerichte
und Tapas das Gesamtbild.

Insgesamt stehen mehr als
4000 Sitzplätze zur Verfü-
gung. Ergänzend planen zahl-
reiche Gastronomiebetriebe
eigene Formate wie Themen-
abende, Tastings oder Brunch-
angebote.
Der Start des Festes erfolgt in

diesem Jahr früher als üblich.
Hintergrund ist die Abstim-
mung mit parallel stattfinden-

den Sportveranstaltungen der
Finals 2026. In den ersten Ta-
gen, vonMittwoch, 22. Juli, bis
Sonntag, 26. Juli, öffnet das
Nordufer bereits ab 12 Uhr,
während der südliche Bereich
wie gewohnt ab 14 Uhr zu-
gänglich ist. Ab Montag, 27.
Juli, läuft der Betriebwieder im
regulären Rhythmus bis in die
Nachtstunden. RED

Anziehungspunkt beim Maschseefest: die Foodmeile. Foto: Kevin Münkel

Brunnensaison hat begonnen
HANNOVER. Und sie sprudeln
wieder: Die diesjährige Brun-
nensaison wurde am vergange-
nenDienstag amHase-Brunnen,
auch Marktbrunnen genannt,
eröffnet. In den nächsten Wo-
chen werden sukzessive weitere
der insgesamt 66 städtischen
Brunnen angestellt. Abgeschal-
tet aufgrund aktuell stattfinden-
der Begutachtungen oder Repa-
raturen bleiben der Ballhofbrun-
nen , Gänselieselbrunnen auf
dem Steintorplatz, Kronsberg-
Brunnen, Nachtwächterbrun-
nen auf dem Lindener Markt-
platz, Brunnen imVahrenwalder

Park, am Klagesmarkt sowie auf
dem Andreas-Hermes-Platz.
Die 18 Trinkwasserbrunnen

werden traditionell erst nach den
Eisheiligen (11. bis 15.Mai) in Be-
trieb genommen. Diese sind
unter anderem am Fiedelerplatz,
Bonifatiusplatz, Sallplatz, AmKü-
chengarten/Ecke Haasemann-
straße, Sahlkampmarkt, Herren-
häuser Markt, Moltkeplatz, am
StrandbadMaschsee, Ferdinand-
Wilhelm-Fricke-Weg am Fitness-
parcours, Platz der Weltausstel-
lung, Stadtteilzentrum Stöcken,
Weißekreuzplatz undKäthe-Pau-
lus-Platz zu finden. RED

„Ein kleines Wunder“: Fische trotzen Feuer
Nach dem Brand: Wiedersehen mit den Schulfischen in der Käthe-Paulus-Schule
HANNOVER. Zehn Fische und
eine Garnele haben den Brand an
der Grundschule Beuthener Stra-
ße überlebt – trotz zerstörtem
Aquariumund eisiger Temperatu-
ren.NunsinddieTiere ineinneues
Becken inderAuladerKäthe-Pau-
lus-Schule umgezogen und wur-
den dort am ersten Schultag nach
den Osterferien von den Schüle-
rinnen und Schülern wiederent-
deckt. Die rund 350 Kinder der
Grundschule inMittelfeldwerden
aktuell in der Grundschule am
Kronsberg unterrichtet.
Was zunächst unwahrschein-

lich schien, wurde am Tag nach

demFeuer sichtbar. „Es ist schon
ein kleinesWunder“, sagt Schul-
leiter Martin Preisigke von der
Grundschule Beuthener Straße.
„Wir waren sehr überrascht, als
wir am Tag nach dem Brand ge-
sehen haben: Da bewegt sich
noch was. Wir freuen uns des-
halb sehr, unsere Schulfische in
neuer Umgebung wieder bei
uns zu haben.“
Geborgen wurden die Tiere

Ende November. Nicht die Flam-
menselbst stelltendiegrößteGe-
fahr dar, sondern der Ausfall der
Technik. „Eigentlich sind das Tro-
penfische – als wir sie geborgen

Fische im
neuen Zu-
hause: Die
Tiere haben
sich nach
dem Brand
und dem
Ausfall der
Technik gut
erholt.

haben, lag die Wassertempera-
tur bei nur drei Grad“, erklärt ein
Mitarbeiter von Schreiber Aqua-
ristik, der die Rettung und Pflege
übernahm. Mit Ruhe, Futter und
sorgfältiger Betreuung erholten
sich die Tiere schrittweise.
Auch ihr neues Zuhause ent-

standnicht überNacht. Pflanzen
mussten anwachsen, die Was-
serwerte sich stabilisieren. In-
zwischen ist das Aquarium voll-
ständig eingerichtet und um

weitere Tiere ergänzt. Noch vor
den Ferien konnten sich die
überlebenden Fische an die
neue Umgebung gewöhnen.
Für die Kinder wurde dasWie-

dersehen nach den Ferien zu
einem besonderen Moment.
Viele blieben neugierig vor dem
Aquarium stehen, beobachte-
ten die Tiere – und erlebten, wie
aus einer Katastrophe eine un-
erwartete Geschichte des Über-
lebens wurde. RED

Neustädter
Markt: Dialog
HANNOVER. Der Neustädter
Markt in Hannover soll grundle-
gend umgestaltet werden. Auf
Initiative des Stadtbezirksrates
Mitte plant die Landeshaupt-
stadt,denzentralenPlatzkünftig
klimafreundlich, barrierefrei und
mit höherer Aufenthaltsqualität
zu entwickeln. Vorgesehen sind
unter anderem neue Beläge so-
wie eine stärkere Begrünung im
Umfeld der Kirche. Die Stadt lädt
Anwohnerinnen und Anwohner
frühzeitig zur Mitwirkung ein.
Eine Informations- und Beteili-
gungsveranstaltung findet am
Donnerstag, 23.April, von18bis
20 Uhr in der Neustädter Hof-
und Stadtkirche St. Johannis
statt. Dort werden erste Pla-
nungsansätze vorgestellt und
Hinweise aus der Nachbarschaft
aufgenommen. RED

FamilienfestFamilienfest
Laatzen
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Wurstverkostungen am Freitag: MIX Markt Vahrenheider Markt
am Samstag: MIX Markt LaatzenWurstverkostungenWurstverkostungenWurstverkostungenWurstverkostungen

Brühwurst aus Schweinefleisch
„Werschkova“ ukrainischer Art,
fein zerkleinert,
100 g,
1 kg = 8,50

Buchweizen
mit Dampf
behandelt
800 g Btl,
1 kg = 2,24

Schweine-Bauch
wie gewachsen
1 kg

Putenoberkeule mit Haut und
ohne Knochen frisch
Herkunft, Kl.: laut
Auszeichnung
1 kg

Hähnchenschenkel ohne
Knochen mit Haut, frisch
Herkunft, Kl.: laut Auszeichnung
1 kg

Lachs, frisch
Fanggebiet: laut Auszeichnung
1 kg

Hering, frisch
Fanggebiet:
laut Auszeichnung
1 kg

Schälrippen vom Schwein
1 kg

Gezuckertes Kondensmilcherzeugnis
„Sguschtschonka“ 8% Fett,

12 x 397 g Dose
4764 g Pack,
1 kg = 3,36

Geräucherte Brühwurst
„Knjascha“
450 g St,
1 kg = 10,00

Geräucherte Brühwurst
„Kijowska“ ukrainischer Art,
mit Aroma 320 g Pack,
1 kg = 12,19

Grobe Brühwurst „Rublena“
ukrainischer Art,
geräuchert
450 g St,
1 kg = 10,00

Kochwurst mit Leber ukrainischer Art,
grob, schnittfest, leicht geräuchert,
100 g,
1 kg = 7,50

Kochwurst „Krowjana“ mit Buchweizen
ukrainischer Art, mittelgrob, schnittfest,

leicht geräuchert,
100 g,

1 kg = 7,50

Geräucherte Brühwurst Geräucherte Brühwurst Geräucherte Brühwurst 

0.85

16.00

Putenoberkeule mit Haut und Putenoberkeule mit Haut und 

3.99

7.59

11.00

3.59

5.99

Hähnchenschenkel ohne Hähnchenschenkel ohne Hähnchenschenkel ohne 

3.79

WurstverkostungenWurstverkostungen
1.79

4.50 3.90

Geräucherte Brühwurst Geräucherte Brühwurst Geräucherte Brühwurst 

0.75
Grobe Brühwurst „Rublena“ Grobe Brühwurst „Rublena“ Grobe Brühwurst „Rublena“ 

0.75

0.45

SPARPAKET

12 DOSEN

Laatzen Hannover
*Alle Artikel solange der Vorrat reicht. Für
Druckfehler keine Haftung. Alle Preise sind in Euro
incl. MwSt. Abgabe in haushaltsüblichen Mengen.
Abbildungen ähnlich. Diese Angebote gelten nur in
den nachfolgenden werbenden Märkten:

Vahrenheide

Angebote von Montag 20.04. bis Samstag 25.04.2026

Zum Mittagstisch
QR-Code scannen

Zwei mal

in der
Nähe!

 Raabestraße 1, 30177 Hannover/List
Telefon 05 11 / 52 55 60

 Marktstraße 17, 31303 Burgdorf
Telefon 0 51 36 / 22 28

Fleischerei Bernd Zimmermann GmbH | www.fleischerei -zimmermann.de

JETZT NEU:
WhatsApp-Channel:
Angebote, Aktionen & mehr!

Montag bis Samstag
Spartipp!
Vom Becklinger Strohschwein:
Schnitzel aus der Oberschale ..........
oder Kugel ....................................
Kennen Sie schon?
Coppa
vom Becklinger Strohschwein ..........
luftgetrocknete Schinkenspezialität
Putensteak mariniert
oder natur ......................................
Aus unserer Salatküche
Spaghettisalat.................................
in leichter Vinegrette mit feinem Gemüse
Bärlauch-Woche bei Zimmermann
Bärlauch-Mini-Frikadellen ................
3er Bärlauch-Bratwurst (Pck.) ...........
Bärlauchmettwurst ..........................
Bärlauchfrischkäse..........................

Zimmermanns Schlemmer Tüte:
3 hausgemachte Leckereien für
Ihren Wochenstart
 2 große Scheiben Leberkäse
 400g Hähnchen-Fitness-Pfanne
 2 Port. Pfannenschlag à 200g

WOCHENANGEBOTE
20.04.2026 bis 25.04.2026

Montag bis Mittwoch
Hähnchen Fitness Pfanne ..................
mit Früchten in Currymarinade

1,89€*

1,39€*

1,29€*

3,20€*

2,22€*

2,09€*

1,39€*

1,09€*

2,99€*

12,50€*

1,29€*

*Die angegebenen Preise gelten pro 100g.

Donnerstag bis Samstag
Metaxa Schweinefilet........................
500g Schale für 2 Personen
Rinderroulade gefüllt
oder ungefüllt .............................
Zimmermann ś „Beef Burger“ .........
2 Stück, à 150g

8,90€

2,22€*

5,19€*

• Badsanierungen – Sanitär – Fliesen – 3D-Badplanung
• Duschwand nach Maß – Lackspanndecke
• Wandplatten für fugenlosen Badumbau
oder Teilsanierung

Förder- und zuschussfähig:
• Magic-Wannentüren / nachgerüstete Wannentür
• Höhenverstellbare WC – Anlagen
für körperlich eingeschränkte Menschen

Walsroder Straße 260  30855 Langenhagen
Fon 0511-77 63 73
info@klein-badkonzepte.de
www.klein-badkonzepte.de

Badausstellung

PR-Anzeige

Wir bieten Ihnen einen einmaligen
Service für Ihre Teppiche. Angefangen
beim An- und Verkauf über die Wäsche
und Reparatur bis hin zur Inzahlung-
nahme. Sie meinen Ihr Teppich ist
noch sauber? Oberflächen schon, aber
was versteckt sich alles im Flor?
Milben, Motteneier, Pflanzensporen,
Spuren von Tierkot und Urin, aber vor
allem feiner Sand. Diese Dinge bringen
Sie nämlich - ohne es zu wollen und zu
spüren - immer wieder mit nach
Hause. Die Lösung: eine professionelle
Teppichwäsche.
Sogar der feien Sand, der tief im Flor
fest sitzt und im Inneren wie Schleif-
papier den Teppich aufarbeitet, wird

restlos entfernt. In einem Zeitraum
von 3-5 Jahren können übrigens bis zu
250 Gramm Feinsand pro Quadratme-
ter zusammenkommen. Wir waschen
den Teppich per Hand mit Reinigungs-
mitteln auf biologischer Basis. Das
schont nicht nur den Teppich, sondern
auch die Umwelt. Danach wird der
Teppich gespannt und getrocknet.
Durch „Rückfettung“ erhält das
Schmuckstück ein Schutzschild gegen
Schmutz und Feuchtigkeit. Also tun sie
etwas für Ihren Teppich und lassen Sie
ihn im alten Glanz erstrahlen. Zögern
Sie nicht lange und rufen Sie uns an.
Wir kommen kostenlos vorbei.

Ist Ihr Teppich sauber?
Sonderaktion
30% Rabatt

Alle Teppiche sind inner-
halb einer Woche fertig.

kostenloser Abhol- und
Bringedienst bis 100 km!

Bio-Handwäsche
Wir waschen nach
traditioneller Art.

50 €* GUTSCHEIN

*ab heute 5Tage gültig

Restaurieren von
Teppichen aller Art
(Löcher, abgetrennte Stellen,
Kanten, Fransen erneuern).

Beseitigung von Wasserschäden

Teppich Klinik
Lange-Feld-Straße 58
30926 Seelze/Letter

Tel.: 0511 - 10 59 28 81
37633001_002625

11451901_002626

3361401_002626

12460201_002626
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