SONNABEND, 30. NOVEMBER 2024

AKTUELL 9

Meisenknodel und Futterspender:
Vogel richtig fiittern

HANNOVER. Der Winter ist fir
Vogel eine harte Zeit, denn Futter
ist dann knapp. Die Nahrungssu-
che kann fur sie in der kalten Jah-
reszeit aufwendig sein und viel
Energie kosten. Die Arten, die
wahrend der Wintermonate hier
bleiben, konnen Menschen aber
unterstiitzen. Doch worauf muss
man beim Futtern von Végeln
achten? Dazu drei Tipps.
» Das richtige Futter fiir
Vogel bereitstellen
.Fur viele Vogelarten sind Mi-
schungen aus Pflanzensamen
ein gutes Basisfutter”, sagt Mar-
tin Singheiser vom Bundesver-
band fir fachgerechten Natur-,
Tier- und Artenschutz (BNA).
Diese enthalten etwa Sonnen-
blumenkerne.

Wer den Végeln Abwechslung

bieten und sie mit Energie versor-
gen will, kann ihnen zusatzlich
Fettfutter anbieten. Daflireignen
sich etwa Hafer- oder Getreide-
flocken, die mit Fetten wie Palm-
fett oder Kokosfett ummantelt
sind. Aber auch nicht geschwe-
felte Sultaninen, klein gehackte
Nisse, Beeren und Insekten.

Die klassischen Meisenknddel
sind ebenso beliebt — bei Vogel
und Mensch gleichermalBen. Bei
Meisenknodeln und ahnlichen
Produkten sollte man allerdings
aufpassen, dass sie nicht in Plas-
tiknetze eingewickelt sind, rat
der Naturschutzbund Deutsch-
land (Nabu). Denn darin kénnen
die Vogel sich sonst verheddern.
> Eine geeignete
Futterstelle finden
Wie sollte ein Futterspender ge-

baut sein und wo muss er hin?
Wichtig ist, dass man die Futter-
stelle an einem Ubersichtlichen
Platz anbringt. Damit Katzen
und andere Feinde sich nicht un-
bemerkt anschleichen kénnen.
Der Ort sollte jedoch auch nicht
ZU weit von Bdumen oder BU-
schen entferntsein, die bei még-
lichen Attacken von anderen
Tieren Deckung bieten.

» Den Futterplatz

sauber halten

Der Nabu empfiehlt: Futterspen-
der, bei denen die Tiere nicht im
Futter herumlaufen kénnen. So-
genannte Futtersilos verhin-
dern, dass der Futterplatz durch
Vogelkot verschmutzt wird. Der
Vorteil: Krankheitserreger kén-
nen sich nicht so leicht ausbrei-
ten. Das Futter sollte man in je-

dem Fall aber auch vor Nésse
schitzen, da es sonst verdirbt
oder vereisen kann. Verdorbe-
nes Futter kann den Vogeln
schaden. Die Futterstelle sollte
zwar stets ausreichend gefillt
sein, man sollte aber taglich nur
wenig Futter nachlegen.

Wer ein herkdmmliches Futter-
hauschen verwendet, sollte die-
ses regelmaBig mit heiBem Was-
ser reinigen. Beim Reinigen sollte
man Handschuhe tragen, rat der
Nabu. Beim Saubern muss man
darauf achten, auch die Reste an
der Futterstelle nicht zu verges-
sen.Dennbleibensieliegen, kann
dasschnellauch Ratten anlocken.
Zusatzlich kann man unter den
Futtersaulen Auffangteller an-
bringen — damit Nager nicht so
leicht an die Kérner gelangen.

Eine Meise an einer mit Futter gefiillten Kokosnuss. Beim Fiittern sollte man Plastiknetze vermeiden.
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Radieschen

R estaurant Radieschen

Hier kocht der Chef!

Winter - Aktionen

Geflllte ofenfrische Ente
(ca. 2 kg) mit Sauce ohne Beilagen (flr 2 Personen)

45,00 €

Ofenfrische Ente mit Apfelrotkohl

Bratapfel mit Preiselbeeren und Kartoffelkl6Ben
(fGr 2 Personen)

59,90 €

Gefiillte ofenfrische Gans
mit Sauce (ca. 5 kg) (fUr 4 Personen)

119,00 €

Geflllte ofenfrische Gans

mit Apfelrotkohl, Bratapfel mit Preiselbeeren und
KartoffelkléBen (ca. 5 kg) (flr 4 Personen)

139,00 €

Geflllte ofenfrische Gans
mit Apfelrotkohl, Rosenkohl, Bratapfel mit Preiselbeeren,
Kroketten und KartoffelkléBen (fUr 4 Personen)

- Uberraschungsdessert -

179,00 €

Geschmorte Gdnsekeulen
mit Apfelrotkohl, Bratapfel mit Preiselbeeren,
dazu KartoffelkléBe (fur 4 Personen)

98,00 €

Grunkohl-Karte

(Ab 19.10.2024 bis Ende Mdrz 2025)

,Grunkohl M*

Portion Grinkohl mit gerducherter Bregenwurst

und Petersilienkartoffeln 14,90 €

.Grunkohl L

Portion Grinkohl mit gerducherter Bregenwurst,
Bauchfleisch und Petersilienkartoffeln 16,90 €

Portion Grunkohl mit 2 ger&ucherten Bregenwursten
und Petersilienkartoffeln 17,90 €

.Grinkohl XL

~Grankohl XXL"

Portion Grinkohl mit ger&ucherter Bregenwurst,
Kasselerbraten, Bauchfleisch u. Petersilienkartoffelin 19,90 €

Grinkohl-Buffeti!!!

(ab 10 Personen)

Wir bieten Ihnen ab Oktober bis Mitte Mdrz unser

Griinkohl-Buffett an.

Griinkohlwanderung, Betriebsausflug, Geburistag...

oder einfach nur so?

je nach Absprache:

Bei uns als Buffett oder auf Platten méglich,

gerducherte Bregenwurst und Bregenwurstenden,
Kasselerbraten, Bauchfleisch, Griihnkohl,
Petersilienkartoffeln, Bratkartoffeln und ein Glas Korn.

Preis pro Person 24,90 €

Auf Wunsch auch mit Suppe oder Dessert je 4,90 €.
Bei Gruppenreservierungen ab 20 Personen gibt es eine

c Kartoffel-Lauchsuppe mit KrGuter-Crouons und krosses
5 Baquette als Vorsuppe dazu.

Winter - Aktionen
ab Ende Oktober!

Suppe

Waldpilzcremestppchen
mit Kr&utercroutons und krossen Baguette

kleine Portion 5,50 €

Hauptgang
Hirschedelgulasch

in einer Sauce mit Waldpilzen, Bratapfel und Preiselbeeren,
dazu Apfelrotkohl und Kartoffelpl&tzchen

23,90 €

Geschmorte Gdnsekeule
in eigener Sauce mit Bratapfel,
Wildpreiselbeeren, Apfelrotkohl und Kartoffelknddeln

26,90 €

Y2 ofenfrische Ente a”l"Orange
mit Rotkohl und KartoffelkIAJAYen

24,90 €

Dessert
Zimtparfait

hausgemachtes Zimteis auf Plaumenpuree

und Schlagsahne

790 €

f Betriebsferien vom 24.12.24 bis 16.01.25

In der Steintormasch 47 e 30167 Hann.-Herrenhausen ¢ Tel. 0511/2155261 ¢ www.restaurant-radieschen.de

31495701_002624

Offnungszeiten von Mi bis So ab 12:00 Uhr



