SONNABEND, 26. SEPTEMBER 2026

AKTUELL 7

[glu Lounge 3.0

Der KULINARISCHE WINTERTRAUM erfindet sich neu

om 1. November biszum 28.

Februar geht die winterlich-
vertrdumte Iglu Lounge ins dritte
Jahr. Zeitgleich feiert das bisheri-
ge Fora Hotel Hannover by Mer-
cure seinen neuen Namen: Vor-
hang auf fur das neue MERCURE
Hannover am Mittellandkanal!

Das Herz der Iglu Lounge sind
die funf winterlich dekorierten,
transparenten Rundzelte mit Pa-
norama-Sternenhimmel far je
bis zu sechs Personen, die in
wohlig-warmer  Atmosphare
einen malerischen Rundum-
Blick auf die umgebende Win-
terlandschaft ermoglichen.

In dieser Saison kénnen sich
Gaste auf spannende Neuerun-
gen freuen. Die Wichtigste ist
dasneue , IgluWinter BBQ", das
von den Gasten auf neuen, luxu-
riesen  Tischgrills  zubereitet
wird: Fr 59 Euro pro Person, die
auf den Mindestverzehr von 250
Euro pro Iglu angerechnet wer-
den, gibt es Wagyu Roastbeef,
Lammkotelett, marinierte Gar-
nelen, geraucherten Tofu-SpieB
mit Zucchini, Paprikaund Cham-
pignons, marinierten Teriyaki-
SpieB und Rosmarinkartoffeln,
dazu Téte de Moine-Kase zum
Hobeln, getriffeltes Kartoffel-
plree, gratiniertes Ratatouille-
Gemdse, frisches Brot, Sauer-
teigbrot mit Kalamata-Oliven,
Saucen und Dips sowie als Des-
sert franzosischen Cheesecake,

General Manager Florian
Stiihmer prasentiert die
neue Iglu Lounge 3.0.
Foto: Tim Schaarschmidt

i R

Amarenakirsche und Mandel-
Crunch.

HeiBe und kalte Getranke kon-
nen von der umfangreichen Ge-
trankekarte oder direkt an der
GlUihweinstation dazu bestellt
werden, die in eine weihnachtliche

Winterlandschaft mit 10 Meter
hohem Tannenbaum, Uber zwei
Meter groBem, leuchtendem Ren-
tier, Feuerschale und festlichen II-
luminationen eingebettet ist.

Die Fora Iglu Lounge ist mon-
tags bis samstags von 16 bis 22

Uhrgeoffnet, die letzte Reservie-
rung ist jeweils ab 20 Uhr mog-
lich. Neu: Reservierungen erfol-
gen ausschlieBlich Uber die neu
eingerichtete Website eufora-
hannover.de, mit direkter Anzei-
ge der verfligbaren Platze.
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© Fora Hotel Hannover
by Mercure

GroBer Kolonnenweg 19
30163 Hannover

Tel. (0511) 67060
eufora-hannover.de

Ein Knopt fiir alle Fille

Wie der Hausnotruf der Johanniter mehr Sicherheit im Alltag bietet. Dahinter steckt ein professionelles Sicherheitsnetz

er Vorgang ist einfach: Per

Knopfdruck steht der Jo-
hanniter-Notrufdienst  vielen
Menschen zur Seite. Dahinter
steckt ein professionelles Sicher-
heitsnetz.

Renate und Hans Mentner
sind beide Uber 80 Jahre alt,
wohnen in Ronnenberg in der
Region Hannover und sagenvon
sich: ,,Wir sind froh, hier zu le-
ben.” Zur wichtigen Infrastruk-
tur rund um ihr Zuhause gehort
auch der Hausnotruf-Einsatz-
dienst der Johanniter. An vielen
Dienststellen der Johanniter-Un-
fall-Hilfe (JUH) gibt es Einsatz-
dienste  mit  ausgebildeten
Crews. So auchin Ronnenberg —
nur wenige hundert Meter vom
Ehepaar Mentner entfernt. Bei-
de tragen sie einen Hausnotruf-
knopf als Armband. Der gebe ihr
zusatzliche Sicherheit im Alter,
sagtRenate Mentner. Seitgut 23
Jahren schon. Ihr Mann ist seit
diesem Jahr dabei.

VERLASSLICH:
JOHANNITER-EINSATZZENTRALE

Es gibt Basisgerate, die auf
Wunsch auch mit Mobilgeraten
erweitert werden kénnen. Diese
versorgen die Johanniter auch
mit  GPS-Daten und einem
Sprechkanal, falls eine Person
auf einem Spaziergang in Not
gerat. Und es gibt die Handsen-
der—wahlweise am Arm oder an
einer Halskette zu tragen. Zu-

dem erganzen smarte Endgera-
te, darunter Smartwatches, die
Geratefamilie.

Renate Mentner kennt das
Grundprinzip aus eigener Erfah-
rung sehr gut: Drickt sie den
Knopf, meldet sich zuerst die
Einsatzzentrale der Johanniter
Uber Lautsprecher. ,Darauf
kann man sich verlassen”, sagt
die Pensionarin. Sie habe auch
schon versehentlich gedrlckt,
aber das werde ja stets rasch ge-
klart. Im Mérz vor zwei Jahren
stlrzte sie vor ihrem Haus und
brach sich das Handgelenk.
Auch da meldeten sich die Jo-
hanniter sofort und schickten
Hilfe. Den Knopf erreichbar im-

mer dabei zu haben — darum
geht es. ,Auch beim Duschen;
die Handsender sind wasser-
dicht”, betont der Ronnen-
berger Dienststellenleiter Olav
Grote.

Im Hintergrund betreiben die
Johanniter zudem  wichtige
Strukturen, damit Technik, Ab-
rechnung und Kundenservice
reibungslos funktionieren. Ge-
meinsam bilden alle Mitarbei-
tenden ein stabiles Sicherheits-
netz fur die Menschen, die auf
den Johanniter-Hausnotruf ver-
trauen. Mehr 16.000 Menschen
verlassen sich allein im GroB-
raum von Hannover auf den
Notrufdienst der Johanniter.

Welche Vorteile die Nahe zu
Hilfsorganisationen wie den Jo-
hannitern mitsich bringen kann,
weil3 Renate Mentner bereits
seit 2004. Seit einem Schlagan-
fall vertraut sie dem Hausnotruf-
system. ,,Mein Mann und unsere
Tochter sagten damals: Ohne
Hausnotruf kommst du nicht
nach Hause”, erinnert sich Re-
nate Mentner. Seit diesem Jahr
ist auch ihr Mann Hans beim
Hausnotruf dabei; seines Her-
zens wegen. Dienststellenleiter
Olav Grote nimmt sich Zeit far
einen Besuch, winscht beim
Abschied alles Gute und sagt:
. Vielen Dank fur lhr Vertrauenin
unsere Arbeit.”
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Olav Grote (links),
Dienststellenleiter der
Johanniter im Ortsverband
Deister (Ronnenberg) im
Gesprach mit langjahrigen
Kunden des Hausnotruf-
Einsatzdienstes, dem Ehepaar
Renate und Hans Mentner.

Foto: JUH / Marcel Schwarzenberger

Noch bis 2. November 2026
laufen die Sicherheitswochen
der Johanniter. Der Hausnotruf
kann vier Wochen lang kosten-
los getestet werden. Mehr Infos
gibt es unter: www.johanni-
ter.de/hausnotruf-testen  oder
telefonisch im KundenService-
Center: unter (0800) 0019214
(kostenfrei).

Am Dienstag, 20. Oktober
2026, bieten die Johanniter eine
kostenlose Beratung vor Ort an.
Kundenberater Jens Schweitzer
wird im Johanniter-Forum (Os-
terstraBe 29, Hannover-City)
zwischen 10 und 17 Uhr alle Fra-
gen rund um den Hausnotruf
und Sicherheit im eigenen Zu-
hause beantworten (ohne Ter-
min).

JOHANNITER

www.johanniter.de/hannover
Telefon KundenServiceCenter:
0800/0 0192 14 (kostenfrei)

Neuer
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Asia-Markt

HANNOVER. Die Supermarkt-
kette Go Asia hat am Donners-
tag, 24. September, eine neue Fi-
liale an der GrupenstraBBe 4 er-
offnet. Esist der zweite Standort
des Unternehmens in Hannover
und bundesweit der 73. Markt.
Auf rund 540 Quadratmetern
Verkaufsflache werden mehr als
7000 Produkte aus verschiede-
nen Landern Asiens angeboten.

Zum Sortiment gehdren Le-
bensmittel und Getranke unter
anderem aus China, Thailand,
Malaysia, Japan, Korea, Vietnam
und Indien. Frisches Obst und Ge-
mise mit Schwerpunkt auf Pro-
dukten aus Thailand wird nach
Unternehmensangaben wo-
chentlich per Luftfracht impor-
tiert. Hinzu kommen Tiefkihlwa-
ren wie Fisch, Garnelen und Dim
Sum, Fertiggerichte, Trockenwa-
ren, Konserven, Gewdrze, SoBen,
Pasten, Ole sowie zahlreiche Nu-
del-undReissorten. Auch vegeta-
rische und vegane Lebensmittel
nehmen einen gréBeren Teil des
Angebots ein. Bei den Getranken
reicht die Auswahl von verschie-
denen Teesorten Uiber Limonaden

und Fruchtsaftgetranke bis zu
asiatischen Bieren, Weinen und
Spirituosen. Erganzt wird das Le-
bensmittelangebot durch wech-
selnde Haushaltswaren, Kochzu-
behér und Kichenutensilien.
Einen Schwerpunkt bildet dabei
Geschirr und Porzellan, das tber-
wiegend aus Japan importiert
wird.

Mit der Neuertffnung erwei-
tert Go Asia sein Angebot in der
hannoverschen Innenstadt.
Nach Angaben des Unterneh-
mens sollen in der Filiale auBer-
dem Produkte passend zu tradi-
tionellen asiatischen Festen an-
geboten werden. Dazu zahlen
unter anderem Mondkuchen
zum chinesischen Mondfest,
Jiaozi zum chinesischen Neujahr
sowie japanische Produkte zum
Kirschblitenfest und Zongzi
zum Drachenbootfest.

Go Asia wurde 2009 in Berlin
gegrundet und bezeichnet sich
als Deutschlands gréBte asiati-
sche Supermarktkette. Das
Unternehmen ist inzwischen mit
zahlreichen Filialen im Bundes-
gebiet vertreten.

Jobmesse
im HCC

ANZEIGE

#meetYourJob bringt Jobsuchende
und Unternehmen zusammen

HANNOVER. Wer auf der Su-
che nach einem neuen Arbeits-
platz ist oder sich beruflich ver-
andern mochte, kann vom 30.
September bis 2. Oktober bei
der Jobmesse #meetYourJob mit
Arbeitgebern und Bildungsan-
bietern aus der Region Hanno-
ver ins Gesprach kommen.

Die Veranstaltung findet an al-
len drei Tagen jeweils von 9 bis 15
Uhr in der Eilenriedehalle des
Hannover Congress Centrums,
Theodor-Heuss-Platz 1-3, statt.
Der Eintrittist kostenlos, eine An-
meldung ist nicht erforderlich.

Dabei setzt die Messe an je-
dem Tag einen anderen Schwer-
punkt: Am Mittwoch, 30. Sep-
tember, prasentieren sich mehr
als 50 Arbeitgeber aus verschie-
denen Branchen mit offenen
Stellen. Am Donnerstag, 1. Ok-
tober, sind ebenfalls mehr als 50
Arbeitgeber vertreten, die freie
Ausbildungsplatze  anbieten.
Am Freitag, 2. Oktober, stellen
sich mehrals 50 Weiterbildungs-
anbieter vor und informieren

unter anderem Uber Weiterbil-
dung, Umschulung und Ausbil-
dung.

Die Messe richtet sich damit
sowohl an Berufseinsteiger als
auch an Menschen, die sich be-
ruflich neu orientieren oder nach
einer Pause wieder ins Arbeitsle-
ben einsteigen mdchten. Besu-
cher kénnen sich Gber konkrete
Moglichkeiten informieren, Fra-
gen stellen und direkt Kontakt
zu Arbeitgebern und Bildungs-
anbietern aufnehmen.

An allen drei Tagen gibt es
auBerdem Informationsstande
mit Beratern unter anderem
vom Jobcenter Region Hanno-
ver, der Agentur fir Arbeit und
der Region Hannover. Am Mitt-
woch und Donnerstag kénnen
Besucher zudem kostenlos ein
professionelles Bewerbungsfoto
anfertigen lassen.

© Weitere Informationen zur
Veranstaltung gibt es unter
jobcenter-region-hannover.de/
meetyourjob.

Secondhand-Basar

HANNOVER. Alles aus zweiter
Hand: Die Kita Bugenhagen,
Stresemannallee 34, ladt am
Sonnabend, 26. September,
von 14 bis 17 Uhr zu einem Se-
condhand-Basar ein. Auf zwei
Etagen werden gebrauchte Kin-
derkleidung und Spielzeug an-
geboten. Bei der Kleidung

reicht das Sortiment bis GroBe
164. Neben dem Verkauf sind
wahrend des Nachmittags ver-
schiedene Aktionen fur Kinder
vorgesehen. AuBerdem gibt es
ein Angebot an Speisen und
Getranken. Verkauft werden
Waffeln und Kuchen sowie war-
me und kalte Getranke. RED
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Jobs fur
. NIEDERSACHSEN

Mein Sterne-Hotel ist hier.

Mein Job
gleich nebenan.

Jetzt Job finden unter:
www.jobsfuerniedersachsen.de




