
Vom Juristen zum Backprofi
Erfolgsgeschichte – von Syrien nach Hannover: raHeem Haidar gewinnt „Das große Backen“

Jetzt plant er, inHannover sein
erstes Café zu eröffnen. Natür-
lich mit Torten von ihm. Wo ge-
nau, kann er noch nicht sagen,
er steht gerade in den Verhand-
lungen für denMietvertrag. Und
der Beruf als Konditor ist auch
nochnicht ganz vomTisch. „Das
habe ich noch nicht aufgege-
ben“, sagt er.
In seiner Freizeit hält er sich

mit Kraftsport fit. „Ich habe
schon immer gern Sport ge-
macht. Bei meinem Beruf ist das
wirklich wichtig, um fit zu blei-
ben“, sagt er und lacht übers
ganze Gesicht. „Schließlich
muss man ja alles probieren und
kann dabei die Kalorien nicht
zählen.“

Hannover. Es stand nicht ge-
rade in seinem Lebensplan,
Backprofi in Deutschland zu
werden, im Gegenteil: Raheem
Haidar (33) wuchs in Syrien auf,
studierte Jura – sein Berufs-
wunsch, seit er Kind war. Aber
nach dem Abschluss wird für
den jungen Syrer das Leben in
seinerHeimat zugefährlich.Und
so fliegt er im August 2012 mit
einem Visum nach Deutschland.
In Hannover wohnt seine

Schwester. Doch ohne Sprach-
kenntnisse in einem völlig ande-
ren Kulturkreis klarzukommen,
das ist nicht leicht. Zudem wird
sein Jurastudium nicht an-
erkannt. Doch Raheem Haidar
ist bereit sich anzupassen, zu in-
tegrieren. Er jobbt, arbeitet in
der Gastronomie, bei einem Lo-
gistikunternehmen, trägt für die
Verlagsgesellschaft Madsack
Zeitungen aus und ist bei der
Post beschäftigt.
Nebenbei lernt er in Deutsch-

kursen die Sprache – so perfekt,
dass er sie heute akzentfrei und
fließend spricht. Für Raheem
Haidar eine Selbstverständlich-
keit. „Wenn man etwas Neues
lernenwill, brauchtmannur den
Willen und ausreichend Ehrgeiz
dazu, dann kann man alles
schaffen“, sagt er.
Und: InHannover trifft er seine

große Liebe. „Am Anfang war
ich sehr zurückhaltend, ich hatte
ja vor, in mein Heimatland zu-
rückzukehren, wenn sich die La-
ge dort bessert. Katrina aber ist
in Deutschland geboren, das
wäre nicht gegangen. Doch
dann war die Liebe stärker“,
sagt er und fügt an: „Deutsch-
land hat mir so viel gegeben, es
ist jetzt meine Heimat.“
Es ist auch seine Freundin, die

ihn bei der TV-Show „Das große
Backen“ anmeldet – heimlich!

„Wir hatten die Sendung gese-
hen, aber ich hätte nie daran ge-
dacht mitzumachen“, sagt Hai-
dar. In der Zeit hatte er gerade
erstdasBacken für sichentdeckt.
„Ich bin leidenschaftlicher Koch,
aber Torten habe ich immer ge-
kauft. Doch sie haben mir nicht
geschmeckt, sie waren zu süß.
Die anderen Geschmacksnuan-
cen konnten gar nicht durch-
kommen, weil alles nur nach Zu-
cker schmeckte“, kritisiert er. Al-
so doch lieber selbst backen.
„2020 habe ich meine erste Tor-
te gebacken, danach konnte ich
nicht mehr aufhören.“
Was ihmamBacken sogefällt:

„Es ist immer wieder eine neue
Herausforderung, gerade bei
den Motivtorten. Manchmal sit-
ze ich an einemMotiv drei Tage,

bis es fertig ist. Aber der Stolz,
den ich empfinde, wenn alles so
gelungen ist, wie ich es mir vor-
gestellt habe, ist die besteBeloh-
nung.“ Hinter seinen Torten-
Kunstwerken stecken allerdings
auch unzählige Stunden an
Übung. „Ich war nie im Leben
künstlerisch besonders begabt.
Aber wie sagt man so schön:
Übung macht den Meister!“ In-
zwischen liebe er, ganz der Per-
fektionist, genau diese „Fum-
melarbeit“.
Als er von Sat.1 zum Casting

eingeladen wird, ist er furchtbar
aufgeregt. „Ich habe zwar per-
fekt gebacken, aber die Aufre-
gung war einfach zu groß.“ Der
Sender sagt ab, behält sich aber
vor, sich noch mal zu melden.
Raheem Haidar nutzt das Jahr,

um sein Backen weiter zu per-
fektionieren – nicht wegen der
Sendung, sondern weil er ein
Mensch ist, der sich immer wei-
terentwickeln will. 2022 ist es so
weit: Der Anruf kommt. „Sie
meinten, ich könnte ohne Cas-
ting direkt bei der zehnjährigen
Jubiläumssendung dabei sein.“
In der zweiten Hälfte der Staf-

fel merkt er, dass er wirklich eine
Chance hat. Sein Bonus gegen-
über den Konkurrentinnen: Sei-
ne Torten sehen nicht nur fabel-
haft aus, sie schmeckenauchbe-
sonders. „Ich habe versucht,
den Geschmackmit dem Thema
zu verbinden, und immer etwas
Neues ausprobiert. Das hat die
Jury überzeugt.“
Motiviert durch den Sieg be-

ginnt Haidar eine Konditoraus-
bildung, dochnach sechsMona-
tenbricht er diese ab. „Der Beruf
ist ganz anders als mein Hobby,
da ging es hauptsächlich ums
Wirtschaftliche, um Schnellig-
keit und die Massenproduk-
tion.“
So wird er Bäcker auf Messen

undShows, reist durchdieRepu-
blik. Er gründet einen Online-
shop für Backzubehör, wird So-
cial-Media-Star mit fast 13.000
Followern. Er hat eine Koopera-
tion mit dem Haushaltsgeräte-
hersteller Kenwood. Auf deren
Seite stellt er immerwieder neue
Rezepte, die jeder kostenlos
nachbacken kann. Auch dort
finden sich ganzungewöhnliche
Ideen wie die französischen
Windbeutel mit Pistaziencreme
oder auch die orientalische Torte
mit Datteln.

Von Syrien nach Hannover:
Jurist Raheem Haidar wurde
zum besten
Bäcker Deutschlands gekürt.
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Fleischerei B. ZimmermannGmbH
- gleich 2x in Ihrer Nähe

Raabestr. 1/Podbielskistraße
Hannover/List
Tel.: 0511-52 5560
(ehemals Fleischerei Reich)

Marktstraße 17
Burgdorf
Tel.: 05136-22 28

von 28.10. bis 02.11.2024
Zum Wochenanfang von Montag bis Mittwoch:
Hähnchen Gyros Geschnetzeltes ............... 100 g 1,29 €

Zimmermanns Schlemmer-Tüte:
- 2 Scheiben Pfälzer Saumagen! unbedingt probieren
- 2 grobe frische Bratwürste
- 400 g Hähnchengyros

Tüte nur
11,60 €

von Montag bis Samstag

Schlachteplatte

herzhafte Wurst, Thüringer Mett,
Zwiebelfleisch, hausgemachtes
Sauerfleisch .................. 100 g 1,59€

feine Mettwurst im Anschnitt
Heidemettwurst
luftgetrocknet nach Mailänder Art
Toscana Salami
Putensalami mit Rind 100 g 2,22€

zum Wochenende von Donnerstag bis Samstag
beste Rinderrouladen mit oder ohne Füllung ................................ 100 g 1,99 €

Rinderschmorbraten in feiner Soße,
Schale für 2 Personen .............................................................. Schale 700 g 15,90 €

Kotelett vom Strohschwein 100 g 1,09 €
oder Schweinerücken 100 g 1,19 €

www.laminatdepot.de
Öffnungszeiten: Mo-Fr 10 - 19 Uhr · Sa 9 - 18 Uhr

Jetzt 18x · auch in: Bielefeld, Bietigheim, Bochum,
Dortmund, Duisburg, Essen, Gelsenkirchen, Hamburg,
Hamm, Iserlohn, Lippstadt, Mülheim/Ruhr, Paderborn,
Porta Westfalica, Solingen, Velbert und Wuppertal

Hannover
am A2 Center · Varrelheide 204

Laminat-Lager Mitte GmbH · Herforder Str. 158 · 33609 Bielefeld

Heimtex Star 2019

Ausgezeichnet:

Fachhändler
des Jahres

BTH Heimtex Hamburg
www.raumausstattung.de
Soziales Engagement

Sonntag ist
Schautag!

12-16 Uhr
keine Beratung u. kein Verkauf
außerhalb der gesetzlichen

Ladenöffnungszeiten!

13
95
8H

AN

WIR RÄUMEN AUF!

IHR RÄUMT AB!
Aktionszeitraum 02.10. bis

30.10.2024 bzw. nur solange
der Vorrat reicht. Preise nur

gültig bei sofortiger Mitnahme.

LAMINAT · VINYL · PARKETT

BIS ZU

20%20 % %
10%

BIS ZU

20 %
30%

Unser
Verkaufspreis, €/m2 19,99
PE-Dämmung
2 mm stark,
unser Preis €/m2 0,99
Fußleisten passend,
unser Preis €/lfm. 5,41
Alles zusammen:26,39
unser Preis €/m2

19,99
Laminat Bodomo Premium
Palace Oak
● XXL-Diele in 327 mm Breite
● Harmonische und trendige Farbgebungen
● Authentische Dielenoptik
● Mit umlaufender V-Fuge
● 8 mm Stärke / NK 32 / 20 Jahre Garantie

19,

15,9999inklusive

PE-Dämmung

und Fußleisten

Jetzt nur €/m2

Dämmung
+ Fußleisten

dazu!
bei jedem Hartbodenk

aufKOSTENLOS

15,99 19,99

9,99,99inklusive

PE-Dämmung

und Fußleisten
17,99,99inklusive

Dämmung und

Fußleisten

jetzt nur €/m2 jetzt nur €/m2

anstatt anstatt

● Einfach zu verlegen
● Blauer Engel
● Sehr strapazierfähig
● Made in Germany
● 15 Jahre Garantie
● 8 mm / NK 32

● Integrierte Dämmung
● Authentische Haptik

und Optik
● Strapazierfähig
● Langlebig
● 10 Jahre Garantie

Laminat
8619 Alvier Eiche

Rigid-Vinyl
Buffalo sand/spice

27929701_002624

15159901_002624

27959901_002624
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