Sonnabend, 1. November 2025

AnzeigenSpezial

TIPPS & TRENDS IN LAATZEN

Doring — der Brillenmacher

Optiker im Arztehaus bietet individuellen und mobilen Service plus faire Preise

6ring — der Brillenmacher ist
seit 1986 die richtige Adres-
seinLaatzen-Mitte, wennes
um gutes Sehen und Aussehen
geht. Seit nunmehr fast 40 Jahren
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Seit fast 40 Jahren in Laatzen spezialisiert auf gutes Sehen und Aus-

sehen: Doring - der Brillenmacher.

ST. JOHANNIS

bietet der Optiker hier, an der Al-
bert-Schweitzer-StraBe 1 (Telefon
(0511) 82 22 08) Brillen, Brillengla-
ser und Kontaktlinsen in hervorra-
gender Qualitdt zum Spitzenpreis.
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APOTHEKE LAATZEN

PERSONLICH. KOMPETENT. NAH.

+

Unsere Leistungen fiir Ihre Gesundheit:

Fachberatung & Naturheilkunde

Kosmetik & Pflegeberatung (Dr. Grandel, CeraVe, Uriage, Physiogel...)

Gesundheits-Checks (Vitamin D, HbAlc- Wert, Venen)
Mehrsprachig (Deutsch, Englisch, Russisch, Arabisch, Polnisch)

Rezeptservice & Botendienst 2x taglich

PettenkoferstraBBe 2, 30880 Laatzen || 0511-6917 69
Mo - Fr: 08:00 - 19:30 Uhr, Sa: 09:00 - 18:00 Uhr

Vorteile unserer Kundenkarte:
KK-Rabatt auf Sicht- und Freiwahl
Datenschutz garantiert
Individuell abgestimmte Beratung
Mehr Arzneimittelsicherheit
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JETZT NEU BEI UNS

»Denn gutes Sehen muss nicht
teuer sein”, betont der Optiker und
Inhaber Oliver Kaisler. Gemeinsam
mit seinem aus der Optikerin Anni-
ka Dierschke und dem Optiker Ste-
fan Melke bestehenden Team ver-
bindet er guten Service mit mo-
dernster Technik. Dazu gehort der
extra Untersuchungsraum eben-
so, wie ein Tageslichtraum zur
hochprazisen Bestimmung der
Sehstarke. Nicht zu vergessen: die
hauseigene Werkstatt, in der Bril-
lengldser innerhalb kiirzester Zeit
endgefertigt werden.

Wer sich nicht gleich fir ein
neues Brillengestell entscheiden
maochte, kann bis zu sechs Brillen-
fassungen zum Ausprobieren mit
nach Hause nehmen und dort
ganz in Ruhe seine Wahl treffen.
.Wir verfligen Uber ein Sortiment
von rund 1000 Brillen- und Son-

DIE HERBSTKOLLEKTION
IST DA

Ein Brillengestell von Carrera vereint
sportliches Design, hochste Funktionalitat
und hochwertige Verarbeitung.

Carrera Brillen ziehen die Blicke auf sich —
nicht nur in der Sportarena oder auf dem

roten Teppich, sondem ebenso im Biro
oder beim Einkaufen. Ihre Carrera Brille

finden Sie hier bei uns.

Inh.: Oliver Kaisler

nenbrillenfassungen”,  verweist
Oliver Kaisler auf sein fiir ein Ein-
zelunternehmen breitgefachertes
Angebotsspektrum. Dazu geho-
ren inzwischen die gefragten - da
nachhaltigen - Holz-Brillengestel-
le von Woodfellas ebenso, wie ex-
tra flr Allergiker aus Titan gefer-
tigte Modelle und sportliches aus
Italien, von Minadi.

Wir verflgen tGber
ein Sortiment von
rund 1000 Brillen-
und Sonnenbrillen-
fassungen.

Oliver Kaisler,
Inhaber

Bei Kunden mit eingeschrank-
ter Mobilitdt machen die Brillen-
macher sogar Hausbesuche. Dank
ihrer mobilen Ausstattung kénnen
sie alle erforderlichen Untersu-
chungen auch beim Kunden da-
heim oder sogar in Pflegeheimen
durchfihren.

Flr Tatigkeiten am Computer
bieten die Brillenmacher auBer-
dem eine groBe Auswahl an
Arbeitsplatzbrillen, die speziell
auf den erweiterten Nahbereich
abgestimmt sind und so eine
scharfe Sicht auf den Bildschirm
ermoglichen. Nach Terminverga-

Nimmt sich viel Zeit zur individuellen Beratung: das Brillenmacher-Team mit (von links) den Optikern Oliver

Kaisler, Annika Dierschke und Stefan Melke.

be sind montags bis Samstag zu-
dem Augenglas-Bestimmungen
moglich.

Abgerundet wird das vielféltige
Sortiment durch das Angebot von
Kontaktlinsen, mitsamt umfang-
reichem Service dazu, und durch
Sonnenbrillen bekannter Marken
zu fairen Preisen.

Jm  Mittelpunkt steht fir
unser Team jedoch stets die

bestmdgliche Beratungfiirjeden
unserer Kunden. Dazu nehmen
wir uns Zeit und gehen dabei auf
die individuellen Brillen-Win-
sche und Seh-Bediirfnisse ein”,
sieht Oliver Kaisler darin auch
einen Grund fiir seinen von Sar-
stedt Uiber Pattensen bis nach
Hannover reichenden Stamm-
kundenkreis aus allen Alters-
klassen.

Offnungszeiten:
Mo., Di., Do. und
Fr.: 8.30 bis 18 Uhr,
Mi. u. Sa.: 8.30 bis 13 Uhr

Déring - der Brillenmacher
Inhaber Oliver Kaisler
Albert-Schweitzer-StraBe 1
30880 Laatzen
Telefon (0511) 82 22 08
www.derbrillenmacher-laatzen.de
mail@derbrillenmacher-laatzen.de

Foto: Doreen Hassek/hauptstadfkueche.blogsbot.com/dpa;m-ag

Albert-Schweitzer-Str. 1 | 30880 Laatzen
Telefon: 0511 / 82 22 08
www.derbrillenmacher-laatzen.de

@éring

der brillenmache
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»Liebling, wirnaven die Heizung geschrumpft!
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Neue Kunststofffenster vermeiden Warmeverluste und senken dauerhaft Ihre Heizkosten und C0,-Emissionen.

robering’

FENSTER-PROFILE MIT SYSTEM

31696301_000124

terne Service
e .

Fenster * Haustiiren
Wintergérten
Rollléden + Markisen
Malerarbeiten

Hamburger Str. 2 - 30880 Laatzen-Rethen
Service-Telefon: (05102)9358-0
E-Mail: robering@robering.com

www.robering.com

onnen Sie Flammkuchen auch

nicht widerstehen? Gerade

jetztim Herbst, wenn maglich,
mit einem Glaschen FederweiBer
dazu - einfach perfekt. Dabei muss
es ja auch nicht immer der Klassi-
sche sein, mit Zwiebeln und Speck.
Wie ware es mit einer neuen Kombi-
nation aus siiBen und herzhaften
Zutaten mit einer leichten Senfno-
te? Das Ganze wird getoppt von
einem Weichkdse mit Blauschim-
mel, oder wer es kraftiger mag, mit
Gorgonzola. Vor allem, wenn man
ein schnelles Abendessen auf den
Tisch zaubern will, dann kauft man
einfach einen fertigen Teig aus dem
Kiihlregal. Ich halte ihn fir perfekt.
Einfach belegen und schon 10 Minu-
ten spater kann gegessen werden.
Klingt entspannt? Ist es auch! Pro-
bieren Sie es gerne aus.

flir 4 Portionen

1 Packung mit vier frischen
Flammenkuchenbéden
a 85 g oder eine Rolle fiir
einBlecha340g

2 Birnen

1 4 Feigen

1150 g Weichkase mit Blau-
schimmel oder Gorgonzola

1 1Becher Créme fraiche

" 4 EL Senf

= Thymian

1 Pfeffer, frisch gemahlen

1 Salz

= 1TL Knoblauchpulver

Den Ofen auf 200 Grad vor-
heizen. Die Creme fraiche
mit dem Senf verriihren und
mit Salz Pfeffer und dem
Knoblauchpulver abschme-
cken und zu gleichen Teilen
auf die Boden streichen.
Das Kerngehause der Bir-

ne entfernen und anschlie-

Bend die Birne und den
Blauschimmelkdse in dlinne
Scheiben schneiden und
ebenfalls gleichmaBig auf
den Bboden verteilen und fur
acht Minuten in den Ofen
schieben. In der Zwischen-
zeit die Feigen in schmale
Spalten schneiden und den
Flammenkuchen damit bele-
gen, sobald er aus dem Ofen
ist. Eine gute Portion Pfeffer
frisch dartiber mahlen und
mit Thymian bestreuen. Und
schon ist dieser kostliche
Flammenkuchen fertig.

[ Mehr Rezepte unter
https://hauptstadtkue-
che.blogspot.com/



