
André Lawiszus: „Das Reservie-
ren eines Tisches spart Zeit und
Nerven beim Maschseefestbe-
such!“ Foto: Clemens Niehaus

HANNOVER. Das Maschseefest
hat einen neuen Kapitän. André
Lawiszus hat nach der letzten
Ausgabe das Steuerrad von Hans
Nolte übernommen, ist seit Sep-
tember2024Geschäftsführerder
Hannover Veranstaltungs GmbH
(HVG), die das 19-tägige Som-
mer-Event seit 2011 organisiert.
Der 51-jährige, gebürtig in Han-
nover, aufgewachsen inGarbsen,
kennt das Maschseefest aus dem
Effeff, zeichnet seit 2011 als Pro-
jektleiter für dasGelingenmitver-
antwortlich. Jens Bielke sprach
mit ihm über das kommende
Sommer-Highlight, das komplet-
te Interview ist in der Juli-Ausga-
be der magaScene nachzulesen.

magaScene: DasMaschsee-
fest 2025 startet am 30. Juli.
Die Gastronomen konnten
sich erneut für drei Jahre um
Standflächen rund um den
See bewerben. Wie läuft die-
ses Vergabeverfahren eigent-
lich ab?
Lawiszus: Die Standflächen wer-
den seit 2011 mittels einer euro-
paweiten Ausschreibung verge-
ben. Europaweit, weil das ab
einem zu erwartenden Umsatz X
gesetzlich vorgeschrieben ist. Um
die Ausschreibung und den Be-
werbungsprozess kümmert sich
in unserem Auftrag eine Agentur
aus Berlin, das sind Vollprofis.

Wer entscheidet am Ende der
Bewerbungsphase, wer eine
Standfläche bekommt und
wer nicht?
Wir sind ein zehnköpfiges Gre-
mium, das anhand einer Punkte-
matrix jede einzelne Bewerbung
prüft und bewertet. In den Be-

werbungsunterlagen steht sogar
drin, worauf wir besonderen
Wert legenundwofür eswie viele
Punkte geben kann. In der Jury
sitzen neben mir Vertreter der
Stadt, unsererGenehmigungsbe-
hörde, ein Rechtsanwalt sowie
ehemalige Maschseefest-Gastro-
nomen, also echte Kenner der
Materie.

Wer ist für die nächsten drei
Jahre neu dabei? Beginnen
wir mal am Nordufer...
Die Madsack Mediengruppe be-
spielt wieder den SeeSalon, ist für
die ehemalige Fläche der „Water-
kant“ diesmal eine Kooperation
mit der „Weinbar gegenüber“
eingegangen. Ich kenne viele
Leute, die in dieser Altstadt-
Weinbar Stammgäste sind. Ich
freue mich, dass das Team jetzt
beimMaschseefest Flagge zeigt.

Wer bespielt jetzt die Fläche
vom Al-Dar, das nicht mehr
mit dabei ist?
Das „Salento“ mit einem echt-
italienischen Konzept. Pizza und
Pasta gab es immer mal am See,
unter anderem auf der Foodmei-
le, aber ein rein italienisches Kon-
zept lange Zeit nichtmehr. Auf La
Dolce Vita am Nordufer freue ich
mich sehr.

Undwas wird kulinarisch auf
der ehemaligen Fläche der
StrandAlm geboten?
Griechische Küche vom Restau-
rant Mykonos! Von diesem Be-
treiberkonsortium kam eine der
besten Bewerbungen für diese
Periode. Ich freue mich riesig auf
die Umsetzung, das wird ein ab-
solutes Highlight.

Auch der Name „Belmondo“
war bereits zu lesen.Wer ver-
birgt sich dahinter?
Das ehemalige „Welcome toMia-
mi“! Wir haben gemeinsam mit
dem Betreiberteam von Scene
Events mal die Köpfe zusammen
gesteckt und über einer neuen
Ausrichtung gegrübelt. Das „Bel-
mondo“wirdkulinarisch französi-
sche Akzente setzen.

Undwer beschickt die ehema-
lige Fläche vom „Waldkater
meets Spain“ amWestufer?
Dort bekommen wir Besuch aus
Hamburg. Der Eventmanager
Christian Kostiuk wird dort einen
großen Standmit Bar undGastro-
nomie bauen und unter dem Na-
men „Aperitivo-Bay“ mediterra-
nes Flair und Ibiza-Sunset-Feeling
ansWestufer zaubern.

Viele weitere, spannende Neu-
igkeiten aus der lokalen Kultur-
szene finden Sie in der aktuellen
Ausgabe unseres Partnerme-
diums magaScene, monatlich
frisch gedruckt und kostenlos
an über 500 Auslegestellen in
Hannover oder online auf

www.magaScene.de inklusive
Download-Möglichkeit.

Wie kann ich eigentlich einen
Tisch beimMaschseefest re-
servieren?
Am besten über das Reservie-
rungstool auf unserer Homepage
www.maschseefest.de. Einfach
den Standort anklicken und den
Betreiber aussuchen, Tag, Uhrzeit
und Personenzahl melden und
schon geht eineMail direkt an den
Gastronomen heraus, der dann
die weitere Abwicklung über-
nimmt. Das Reservieren eines Ti-
sches spart Zeit und Nerven beim
Maschseefestbesuch!
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Der neue Manager ANDRÉ LAWISZUS im Interview mit dermagaScene

Sicheres und qualitativ
hochwertiges Maschseefest

Stark gegen
den Schmerz!
Sanft zum
Körper!Körper!

Hoffnung für Millionen
Arthrose-Patienten: Ein be-
sondererWirkstoff, der in der
komplementären Krebsthe-
rapie eingesetzt wird, kann
unabhängig davon auch bei
Arthrose helfen!

Wenn die Laubbäume ihre
Blätter verlieren, bekommen
wir eine sonst eher unschein-
bare Pf lanze zu Gesicht: die
Mistel. Diese wird häufig in
der begleitenden Krebsthera-
pie eingesetzt, da sie sich beim
Gebrauch gegen maligne Tu-
more bewährt hat. Sie aktiviert
den programmierten Zell-
tod einer geschädigten oder
funktionsunfähigen Zelle als
Überlebensschutz des gesun-
den Gewebes. Das Geniale:
Forscher fanden heraus, dass
der in der Mistel enthaltene
Wirkstoff Viscum album
auch bei Arthrose helfen
kann1.

Arthrose – die
wichtigsten Fakten
Arthrose gilt als eine Ver-

schleißkrankheit der Gelenke,
bei der sich der Knorpel an
den Gelenken abnutzt. Dieser
Knorpel bildet eine Schutz-
schicht, die verhindern soll,
dass die Knochen aneinander
reiben. Nutzt sich der Knorpel

ab, reiben schließlich die Kno-
chen ungeschützt aneinander.
Dies führt zu starken Schmer-
zen und Entzündungen. Al-
tersbedingter Verschleiß gilt
dabei als eine der Hauptur-

sachen. Aber auch Bewe-
gungsmangel, Übergewicht
oder Fehlstellungen können
Arthrose begünstigen.
Ein typisches Zeichen ist der

„Anlaufschmerz“. Dabei ver-
spüren Betroffene beim Los-
laufen auf den ersten Metern
ein Ziehen, z. B. in der Hüfte
oder im Knie. Arthrose beginnt

Außerhalb der Krebstherapie entdeckt:
Wirkstoff kann bei Arthrose helfen

1Hedge et al. (2011) Viscum album Exerts Anti-Inflammatory Effect. PLoS ONE. 2011;6(10):e26312 • 2Lavastre et al. (2004) Anti-inflammatory effect of Viscum album. Clin Exp Immunol. 2004 Aug; 137(2):272-8 • Abbildungen Betroffenen nachempfunden
RUBAXX ARTHRO. Wirkstoff: Viscum album Ø. Homöopathisches Arzneimittel bei Verschleißkrankheiten der Gelenke. Enthält 49 Vol.-% Alkohol. • Zu Risiken und Nebenwirkungen lesen Sie die Packungsbeilage und fragen Sie Ihre Ärztin, Ihren Arzt oder in Ihrer Apotheke. • PharmaSGP GmbH, 82166 Gräfelfing

Denn: Laut Arzneimittelbild
wird Viscum album bei Stei-
figkeit sowie bei Ziehen und
Reißen im Knie angewendet.
Der Wirkstoff überzeugt vor
allem deswegen bei Arthrose,
da er sowohl schmerzlindernd
als auch entzündungshem-
mend wirkt.1 Der Wirkstoff
kann laut In-vitro-Studien
durch den apoptotischen
Zelltod sogar bestimmte Kör-
perzellen stoppen, die den
Gelenkknorpel bei Arthrose
angreifen.2 Somit wird der
Knorpel geschützt und die
bei Arthrose typischen An-
lauf- und Belastungsschmer-
zen werden bekämpft. Inzwi-
schen gibt es ein rezeptfreies
Arzneimittel in Deutschland,
was den Wirkstoff Viscum al-
bum hochkonzentriert enthält.
Es ist in Apotheken unter dem
Namen Rubaxx Arthro er-
hältlich. Das Arzneimittel ist
gut verträglich. Neben- oder
Wechselwirkungen sind nicht
bekannt.

Für Ihre Apotheke:

Rubaxx Arthro
(PZN 15617516)

www.rubaxx.de

außerdem in vielen Fällen da-
mit, dass sich die Gelenke steif
anfühlen oder anschwellen.
Später kommt häufig ein Be-
lastungsschmerz hinzu.

Der vielversprechende
Wirkstoff Viscum album
DerWirkstoff Viscum album

kann auch bei Arthrose helfen!

Medizin ANZEIGE

*Alle Artikel solange der Vorrat reicht. Für Druckfehler keine Haftung. Alle Preise sind in Euro incl. MwSt. Abgabe in haushaltsüblichen Mengen.
Abbildungen ähnlich. Diese Angebote gelten nur in den nachfolgenden werbenden Märkten:

Schälrippen vom Schwein
1 kg

Schweine-Schulter ohne Knochen
1 kg

Frischer Schuppenkarpfen 1 kg,
Fanggebiet: laut Auszeichnung

Frischer Spiegelkarpfen 1 kg,
Fanggebiet: laut Auszeichnung

Frische Dorade 1 kg,
Fanggebiet: laut Auszeichnung

Handgemachte Manty nach
sibirischer Art – Teigtaschen
mit Schweinefleischfüllung,
tiefgefroren 1 kg Pack.

Teigtaschen mit
Lammfleisch
„Khinkali“, vorgegart,
tiefgefroren 350 g Btl.,
1 kg = 8,55

Teigtaschen mit Fleischfül-
lung „Pelmeni Monolitnye“
2 kg Btl., 1 kg = 4,00

Saure Sahne
30% Fett
380 g Becher,
1 kg = 6,03

Frischer Lachs 1 kg,
Fanggebiet: laut Auszeichnung

Einlegegurken 1 kg,
Herkunft, Kl.: laut Auszeichnung

Einlegegurken 1 kg,
Herkunft, Kl.: laut Auszeichnung

Einlegedill 1 Bund,
Herkunft, Kl.: lautAuszeichnung

Frische Grillmakrelen 1 kg,
Fanggebiet: laut Auszeichnung

Schweinenacken ohne Knochen
1 kg

Schweinenacken mit Knochen
1 kg

Usbekische
Honigmelonen 1 kg,

Herkunft, Kl.: laut
Auszeichnung

Wassermelonen
1 kg, Herkunft, Kl.:
laut Auszeichnung

Pfirsiche/Nektarinen je 1 kg,
Herkunft, Kl.: laut Auszeichnung

4.295.99

5.59

5.59

9.00
8.99

2.99

7.99 2.29

10,-

16,-

0.99 1.29
1.79

4.99

6.995.99

Angebote gültig ab Montag 14.07. bis Samstag 19.07.2025*

10 kg Sack

1.99

0.89
1.59

Seit 50 Jahren setzen wir Umwelt-
schutz durch. Mach mit.
Für uns alle! www.duh.de/50jahre

21265901_002625

4647402_002625
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