
Sie sollen, wenn es warm genug
ist, in etwa drei bis sechs Wochen
in den Schulgarten ziehen und
dort bis zu den Sommerferien
bleiben. Danach sollen sie bei der
Hühnerschar von Pecar ihr end-
gültiges Zuhause finden – voraus-
gesetzt, die Schüler geben die Tie-
re wieder her. Denn in der Grund-

schule seiner Tochter, wo Pecar
ein ähnliches Projekt betreute, hat
dies nicht funktioniert. „Die Kin-
der wollten die Hühner partout
nicht mehr hergeben, also sind sie
dauerhaft in der Schule geblie-
ben“, berichtet er schmunzelnd.

2 https://www.ekglaatzen.de/

Stanze-Betriebs-
leiter Jan Masch-
kowitz freut sich

über den
Sortimentgewinn

und den neuen
Spargel-Schäl-

Automaten.
Foto: Tobias Welz

ANZEIGE

Regional, nachhaltig, frisch
landMarKT iM sTanze garTencenTer
erweitert sein Obst- und Gemüsesortiment deutlich

Flauschiger Zuwachs
Erich-Kästner-Schüler brüten Hühnereier aus und zeigen Schlupf im Internet

LaaTzen. Das Erich-Kästner-
Gymnasium (EKG) hat Nach-
wuchsbekommen–undzwarge-
fiederten. Er ist erst wenige Tage
alt und nicht größer als eine
Handvoll. Seit Kurzem gehören
16 flauschige Hühnerküken zum
„Schulteam“. Sie sind im Zeit-
raum von 36 Stunden geschlüpft,
vor den Augen zahlreicher Zu-
schauer. Denn die Schule hat auf
Youtube einen Livestream im
Internet von ihrem Schlupf ge-
zeigt. „Das erste Küken kam am
Montagabend gegen 22 Uhr aus
dem Ei, das letzte Mittwoch-
früh“, berichtet Lehrer Christian
Pecar, der selbst Hühner hält und
das Projekt „Vom Ei zum Huhn“
an der Schule ins Leben gerufen
und betreut hat.

Daran teilgenommen haben
rund 50 Schüler des fünften und
elften Jahrgangs der Profilklassen
Experimentieren. Dabei war die
Resonanz groß. „Es haben sich
mehr Klassen angemeldet als teil-
nehmen konnten“, sagt Pecar.
Vor rund drei Wochen haben die
Schüler dann 25 Hühnereier in
einen Brutautomaten gelegt.
Diese stammten zu einer Hälfte
von Pecars eigenen Tieren und
zur anderen von einem Züchter

von Sundheimer-Hühnern aus Pei-
ne. Diese gelten als friedlich, ruhig
undeinfachzuhalten,brütenaber
keine Eier mehr aus. Bei vielen Ras-
sen sei dies rausgezüchtet wor-
den, da man Hühner haben woll-
te, die viele Eier legen, erklärt der
biologiebegeisterte Mathe- und
Physiklehrer. „Und brütende Hüh-
ner legenkeineEiermehr.“Außer-
dem lasse sich mit dem Brutauto-
maten der Zeitpunkt des Schlupfs
genau festlegen. „Er erfolgt nach
20 bis 21 Tagen.“

küken Sollen in
den Schulgarten

Aus den 25 Eiern haben sich 16
gesundeKükenherausgekämpft.
Mittlerweile sind sie in einen gro-
ßen Hasenkäfig umgezogen.
Statt von einer Henne werden sie
dort von einer Wärmeplatte
warmgehalten, unter der sie wie
in einem Carport sitzen. Versorgt
werden sie von den Fünftkläss-
lern. „Die Kinder haben sich
förmlich um die Hühnerdienste
gerissen“, sagt Pecar. Wegen der
großen Resonanz will er das Pro-
jekt nun dauerhaft als AG an der
Schule anbieten. Für die Zukunft
der Küken ist ebenfalls gesorgt.

Sind mittlerweile in einen großen Hasenkäfig umgezogen: die ins-
gesamt 16 Küken, die am EKG geschlüpft sind. Foto: Privat

HannOver. Aromatische To-
maten-Spezialitäten, eine
außergewöhnliche Spargel-
Auswahl, frische Erdbeeren aus
dem regionalen Folientunnel
und mehr gibt es ab sofort im
umgebauten Landmarkt des
Stanze Gartencenters in Hem-
mingen: „Wir haben unser
Obst- und Gemüsesortiment
deutlich erweitert“, kündigt Be-
triebsleiter und Gartenexperte
Jan Maschkowitz zufrieden an.

sPiTze wird beiM scHälen
„nicHT bescHädigT“

Im Mittelpunkt der Umbaumaß-
nahmen steht neben dem Platz-
und Sortimentgewinn eine neu
angeschaffte Spargelschälma-
schine.

Als erstes wird die vom Kun-
dengewünschteMengeSpargel
gewogen und anschließend von
einer entsprechend geschulten
Fachkraft in Position gebracht.

DieStangenwerdeneinzeln in
die Maschine gezogen, drehen
sich dabei um ihre eigene Achse
undwerdenvon10Messern,die
in unterschiedlichen Winkeln
angeordnet sind, geschält. „Die

Spitze wird dabei nicht beschä-
digt und mehr Schale als beim
Schälen von Hand geht ebenso
nicht verloren“, erklärt Jan
Maschkowitz.

Probieren sie ViKTor,
den VioleTTen

Ein echter Hingucker und Ge-
schmacktipp des Stanze-Mit-
arbeiters sind die neuen Spar-
gelsorten aus dem Eickendorfer
Spargelreich (zwischen Braun-
schweig und Gifhorn): Beson-
ders Viktor der Violette hebt sich
hier vom gewohnten Angebot
anderer Anbieter ab. Bei Stanze
gibt es aber selbstverständlich
auch hochwertigen grünen und
weißen Spargel.

KarToffeln, die nacH
leberwursT scHMecKen

Dazu passt hervorragend das
große Angebot an Kartoffeln in
Stanzes Landmarkt. Hier sticht
besonders die Vitelotte, eine
blaue Trüffelkartoffel mit lang-
ovalen, dunkelvioletten Knollen
und tiefen Augen, heraus: „Sie
hat ein lila-blaues Fleisch mit

weißer Marmorierung und erin-
nert mich persönlich im Ge-
schmack ein bisschen an Leber-
wurst. Vegan ist sie natürlich
trotzdem. Die muss man pro-
biert haben“, sagt Maschko-
witz.

HoHe sTanze-sTandards
werden sTeTs erfüllT

Bei der Sortiment-Vergrößerung
hat das Stanze-Team seine ho-
hen Ansprüche an Qualität, Re-
gionalität und Nachhaltigkeit
stets eingehalten: „Wir arbeiten
ausschließlich mit Anbietern zu-
sammen, die unsere Stanze-
Standardserfüllen“, sagtderBe-
triebsleiter. Wo immer es geht,
kommt die Ware beispielsweise
direkt aus der Region: Dazu ge-
hört Blumenkohl aus Ronnen-
berg, Karotten und frische Eier
aus Ihme-Roloven genauso wie
vegane Salatsaucen und leckere
Knigge-Öle aus Pattensen.TOW

2 stanze – Mein gartencenter
Karoline-Herschel-straße 1
30966 Hemmingen
Telefon: (0511) 420380
www.stanze-gartencenter.de

SOMMERGARTEN
Besuchen Sie unsere exklusive Sommergartenausstellung!

Vereinbaren Sie einen Beratungstermin unter
Bäckerstraße 3A
Sarstedt-Hotteln
Fon 0 50 66 / 90 26-0

Mo bis Fr 9 - 18 Uhr
Samstags 10 - 13 Uhr
www.tischlerei-othmer.de

Sonntags Schautag von 13.00-17.00 Uhr!

Folgen Sie
uns auf

www.laminatdepot.de
Öffnungszeiten: Mo-Fr 10 - 19 Uhr · Sa 9 - 18 Uhr

Jetzt 18x · auch in: Bielefeld, Bietigheim, Bochum,
Dortmund, Duisburg, Essen, Gelsenkirchen, Hamburg,
Hamm, Iserlohn, Lippstadt, Mülheim/Ruhr, Paderborn,
Porta Westfalica, Solingen, Velbert und Wuppertal

Hannover
am A2 Center · Varrelheide 204

Laminat-Lager Mitte GmbH · Herforder Str. 158 · 33609 Bielefeld

Heimtex Star 2019

Ausgezeichnet:

Fachhändler
des Jahres

BTH Heimtex Hamburg
www.raumausstattung.de

Soziales Engagement

Sonntag ist
Schautag!

12-16 Uhr
keine Beratung u. kein Verkauf

außerhalb der gesetzlichen
Ladenöffnungszeiten!

Preis €/m2

Your COREfloor
· Äußerste Strapazierfähigkeit
· 100%igeWasserfestigkeit
· Hervorragende Lichtechtheit
· Zuverlässige Rutschfestigkeit
· Sehr hohe Fleckenunempfindlichkeit
· Pflegeleichtigkeit
· Mit integrierter Korkdämmung
· 8,5 mm Stärke, 0,7 mmNutzschicht
· Nutzungsklasse 34 49.99

inkl. Dämmung
und Fußleiste
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Design: Außergewöhnlich.
Technik: Zukunftsweisend.
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